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Asia  
Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus

Toimija Konditoria Aleksanteri Oy (2516654-1)

Kohde Kahvila Konditoria Aleksandra

Toikankatu 2, 53100 LAPPEENRANTA

Toiminnan nimi Kahvila Konditoria Aleksandra

Toiminta Ravintolatoiminta

Aika 19.5.2023

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Raija Riikonen

Toimipaikan edustaja Sinikka Torkkeli-Lahti
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi B = Hyvä

Oivahuomio
 
Pieniä puutteita omavalvonnan päivityksessä.
Havainnot ja toimenpiteet
 
Omavalvontajärjestelmää ei ole päivitetty vastaamaan tilannetta, että tarjoillaan lounasta ja aamiaista.
Omavalvontajärjestelmä päivitetään vastaamaan nykytilannetta.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyvä yleinen siisteys, puhtaus ja järjestys. 
  
3.2. Työvälineiden, laitteiden ja siivousvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston työvälineet ja laitteet ovat puhtaita tarkastetuilta osin. 
Siivousvälineet ovat hyväkuntoisia ja niiden puhtaudesta on huolehdittu. 
 
3.6. Jätehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Tarkastettu keittiötilojen osalta.
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
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4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti. 
  
4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Käsienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa. 
 
4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunnalla, joka työskentelee elintarvikkeiden käsittelyalueella, on työhön soveltuvat vaatteet ja 
tarvittaessa suojavaatteet. 
  
4.5. Henkilökunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunnan perehdytyksestä on listaus omavalvontakansiossa.
 
4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunnan hygieniapasseista on kopiot omavalvontakansiossa. Hygieniapassien todentamiseen 
riittää listaus toimijan tarkastamista hygieniapasseista.
 
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KÄSITTELYHYGIENIA

5.6. Elintarvikkeiden säilyttämisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeet ja raaka-aineet säilytetään niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa 
lainsäädännön mukaisesti.
 
  
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden säilytysolosuhteiden lämpötilat ja elintarvikkeiden lämpötilat ovat lainsäädännön 
asettamien lämpötilavaatimusten mukaiset. 
Omavalvonnan mukaiset lämpötilamittaukset on tehty ja kirjattu. 
  
6.9. Lämpötilahallinta myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden esillä pidossa tarjoilun aikana ei ole huomautettavaa. 
 
 
13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Esillä on kyltti, että lisätietoja allergeeneista saa henkilökunnalta.
Asiakkaiden nähtävillä on tieto käytettävien lihojen alkuperämaasta
 
13.3. Markkinointi

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Toimijan nettisivustolla ei ole harhaanjohtavaa markkinointia.
 
17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Näytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Pintapuhtausnäytteitä otetaan, suositellaan ottamaan n. neljä kertaa vuodessa.
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Viimeisin Oiva-raportti on esillä asiakkaiden helposti havaittavalla paikalla. Toimijan nettisivuilla on linkki 
oiva-raporttiin, mutta se vaatii korjaamista.
 
  

Lisätiedot
 
Yleistä
 
Tarkastuksen toimittaminen ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jäävien asioiden turvallisuuden 
osalta. Vastuu toiminnasta on toimijalla.
 
Rekisteröidyn elintarviketoiminnan valvonnan perusmaksu peritään vuosittain. Toimijan on viivytyksettä 
ilmoitettava elintarvikevalvontaviranomaiselle elintarvikehuoneiston toiminnan muutoksista, toiminnan 
keskeyttämisestä tai toiminnan lopettamisesta. Perusmaksun periminen lopetetaan lopetus- tai 
keskeytysilmoituksen saamisesta seuraavana vuonna.
 
Sovelletut säännökset
 
 
Elintarvikelaki (297/2021)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta EY N:o 852/2004
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsäädäntöä koskevista yleisistä periaatteista ja 
vaatimuksista EY N:o 178/2002
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta 
kuluttajille
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1151/2012 (nimisuoja-asetus)
Euroopan komission asetus (EU) 2017/2158 toimenpiteistä elintarvikkeiden akryyliamidipitoisuuden 
vähentämiseksi ja vertailuarvojen vahvistamiseksi. 
 
  

Maksu 180,00 €
 
Maksuperusteet
 
 
Elintarvikelaki 73 § Maksutaksan mukainen maksu (alv 0 %) Ympäristölautakunta 21.12.2021 § 41.
  

  

Tarkastaja Raija Riikonen

TERVEYSTARKASTAJA

+358405100261

raija.riikonen@lappeenranta.fi
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Jakelu Toiminnanharjoittaja



Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

1568360

T
T

T

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

Kahvila Konditoria Aleksandra
Toikankatu 2, 53100 LAPPEENRANTA

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

19.05.2023

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt 16

Hyvä / Bra 1

Korjattavaa /
Bör korrigeras

Huono / Dålig

Huomiot • Observation
Pieniä puutteita omavalvonnan päivityksessä.

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

16.05.2022

24.11.2020

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 19.05.2023
Omavalvonta / 
Egenkontroll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden tuotanto- tai käsittelyhygienia / 
Livsmedlens produktions- eller hanteringsshygien

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / 
Försäljningen och serveringen

Elintarvikkeista annettavat tiedot / 
Informationen som skall ges om livsmedel

Elintarvikkeiden tutkimukset / 
Livsmedelsundersökningarna

Oiva-raportin esilläpito / 
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

T

Valvontayksikkö Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 1.6.2023 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 1.6.2023
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